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ARRECIFE RESTO-BAR

RESTAURANTE GINES

RESTAURANTE LA VELETA

GASTRO BAR SABOREANDO EL CIELO

RESTAURANTE ZOCO DEL MAR

RESTAURANTE CASA BARTOLO 

RESTAURANTE LA CHIMENEA

RESTAURANTE MAR-USKA

RESTAURANTE EL TIBURÓN

HOTEL PUERTO JUAN MONTIEL
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JORNADAS GASTRONÓMICAS



SOMOS 
DEL EQUIPO 

DE LA 
GAMBA 

ROJA



ARRECIFE RESTO-BAR

P.º de Parra, 32
688 35 24 92 

ENTRANTES PRINCIPAL
(a elegir)

POSTRE

Bebida

Croqueta de gamba 
roja, espinacas y 
piñones

Tartar de gamba 
roja, pico de gallo 
de tomate kumato y 
crujiente de 
plancton

Canelón de 
calabacín, 
ensaladilla de 
gamba roja y 
cremoso de mejillón 
en escabeche

Tomate, ventresca 
de atún y AOVE.

Gamba roja terciada 
a la plancha
(3 unidades)

Arroz bomba de 
gamba roja y 
pescado de lonja
(Mínimo 2 pax)

Fideuá de calamar 
en su tinta, gamba 
roja y alioli de 
lima-limón
(Mínimo 2 pax)

Lomo de Denton a la 
brasa y su 
guarnición de pisto

Secreto ibérico de 
bellota a la brasa y 
su guarnición

Torrija y helado de 
vainilla

DÍAS QUE 
OFRECE EL 
MENÚ: 
21, 22, 23, 28, 29 
y 30 de abril. 

55 euros pax.
Mediante Reserva 

INCLUYE



RESTAURANTE 
GINÉS

C. Dr. Luis Prieto, 34, BAJO 1
968 41 00 45

ENTRANTES PRINCIPAL
(a elegir)

POSTRE

Cerveza 
Estrella 
de Levante 

Vinos de 
Murcia

Café
 

Ensalada de melón y 
langostino con salsa 
de menta
 
Gamba roja cocida 
Tartar de atún con 
aguacate
 
Gamba roja a la 
plancha

Corvina fresca con 
ajos

Solomillo de hembra 
gallega

Tarta de queso con 
tierra de chocolate

DÍA DE CIERRE: DOMINGO 

70 euros pax.
Mediante Reserva 

INCLUYE



RESTAURANTE 
LA VELETA

55 euros pax.

C. Blas Rosique Blaya, 6 
968 41 17 98 

MENÚ POSTRE

Cerveza 
Estrella 
de Levante 

Vinos de 
Murcia

Café

Ensalada de 
cogollos

Carpaccio de gamba 
roja y plancton

Gamba roja del 
canto de Águilas
(100 gr. aprox.)

Alcachofas con foie 
y jamón

Presa Ibérica con 
reducción de 
módena

Postre de la casa

DÍA DE CIERRE: DOMINGO 

Mediante Reserva 

INCLUYE



Pasaje Conde de Aranda, 4
635 72 00 57

ENTRANTES PRINCIPAL POSTRE

Cerveza 
Estrella 
de Levante 

Vinos de 
Murcia

Café 
asiático

Paté de mousse de 
gamba roja de 
Águilas

Tomates de La 
Marina con 
salazones

Tempura de nuestra 
huerta

Arroz meloso con 
gamba roja de 
Águilas, calamares 
y ajicos

Torrija con helado

DÍA DE CIERRE: MIÉRCOLES

50 euros pax.
Mínimo 2 pax mediante reserva

GASTRO BAR 
SABOREANDO EL CIELO 

INCLUYE



RESTAURANTE 
ZOCO DEL MAR

Explanada del Castillo S/N
674 52 25 17

MENÚ POSTRE

INCLUYE

Cerveza 
Estrella 
de Levante 

Vinos de 
Murcia

Café 
 

Ensalada Zoco del 
Mar con brotes 
verdes, tomate, 
cebolla morada, 
selección de 
ahumados, 
almendras tostadas 
y vinagreta 
balsámica

Croqueta de gamba 
roja de Águilas

Ceviche de lubina 
de Culmarex sobre 
tostón de plátano 
macho

Arroz de marisco 
con gamba roja de 
Águilas

Postre Zoco del 
Mar

DÍA DE CIERRE: LUNES  

35 euros pax.
Mediante Reserva

Menú mediodía 



RESTAURANTE 
CASA BARTOLO 

55 euros pax.

C. Aire, S/N. 
968 41 95 67 

ENTRANTES PRINCIPAL POSTRE

INCLUYE

Cerveza 
Estrella 
de Levante 

Vinos de 
Murcia

Café

Gamba roja a la 
plancha 
(100 gr. aprox.)

Tartar de atún
 
Paté de Roca
 
Tomate Ra�

Rape a la marinera 
con gamba roja

A elegir 

DÍA DE CIERRE: MARTES 

Mínimo 2 pax mediante reserva

Auditorio y Palacio de Congresos Infanta Doña Elena 



C. Méndez Nuñez, 4
669 93 37 16

ENTRANTES PRINCIPAL POSTRE

INCLUYE

Cerveza 
Estrella 
de Levante 

Vinos de 
Murcia

Café

Tomate Ra�

Anchoas del 
Cantábrico

Camarón cocido 

6 gambas rojas de 
Águilas

Rape a la marinera 
con gamba roja 

Solomillo de ternera 

Torrija de brioche 
con helado de 
galletas Lotus 

DÍA DE CIERRE: MARTES

68 euros pax.
Mediante Reserva 

RESTAURANTE 
LA CHIMENEA

(a elegir)



RESTAURANTE 
MAR-USKA

C. Juan Jiménez Crouseilles, 5
600 694 658

ENTRANTES PRINCIPAL POSTRE

Pan

Ali Oli
 
Cerveza 
Estrella 
de Levante 

Vinos de 
Murcia

Café 
 

Croqueta de 
gamba roja

Ensaladilla 
georgiana

2 gambas frescas 
a la plancha

Arroz y marisco con 
gamba roja

Milhoja de crema 
MaR-USKA

30 euros pax.
Mediante Reserva 

DÍAS QUE OFRECE EL MENÚ: 
21, 22, 23, 28, 29 y 30 de abril. 

INCLUYE



RESTAURANTE
EL TIBURÓN

C. Iberia, 8
968 44 71 28 

ENTRANTES PRINCIPAL POSTRE

Cerveza 
Estrella 
de Levante 

Vinos de 
Murcia

Café

Pan de aceite y 
pimentón con alioli 
casero

Tomate ra� con 
bonito, anchoas del 
Cantábrico, tápena 
y aceitunas partidas

Alcachofas con foie, 
jamón y manzana 
caramelizada

Gamba roja de 
Águilas a la plancha
(4 unidades)

Croquetas de 
gamba roja de 
Águilas

Arroz a banda Helado casero de 
café asiático

DÍA DE CIERRE: LUNES

52 euros pax.
Mediante Reserva 

INCLUYE



Av. del Puerto Deportivo, 1
968 49 34 93

INCLUYE

OPCIONAL

- Estancia en habitación doble con dos camas, noche para 2 personas.
- Acceso a la piscina con cuello de cisne del hotel, dentro de su horario de apertura.
- Un menú (cena) en uno de los restaurantes participantes. 
Debe contactar con el hotel para realizar la reserva del menú en el restaurante elegido.

- Habitación con vistas al mar: suplemento 10€/ habitación/ noche.
- Spa privado 55 minutos (Mínimo 2 personas): 30€ por persona y sesión.
- Alquiler de kayak doble (1 hora): 20€/hora.

Consulte el precio del Pack 
escaneando este código QR

HOTEL PUERTO 
JUAN MONTIEL
Spa & Base Náutica
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